
Erythrit ist ein kalorienfreier und zahnfreund-
licher Zuckerersatz. Der Geschmack ist dem 
Haushaltzucker sehr ähnlich, obwohl Erythrit 
weniger süß ist und kein Zucker liefert.  Aus 
diesem Grund ist der Zuckerersatz sehr gut 
zum Süßen von kalorienarmen Speisen, Ge-
tränke und zum Backen geeignet. Die ent-
haltenen Kohlenhydrate liefern keine Energie 
und führen nicht zum Blutzuckeranstieg wie 
herkömmlichen Haushaltszucker. 
Verzehrempfehlung:Verzehrempfehlung: Anwendung als Zucker-
ersatz:
1 g Erythrit = 0,7 g Zucker – Bitte wie Haushalt-
zucker verwenden .
Hinweis:Hinweis: :„Kann bei übermäßigem Verzehr ab-
führend wirken“. 
Achten Sie auf eine abwechslungsreiche und 
ausgewogene Ernährung und gesunde Le-
bensweise. 
Zutaten:Zutaten: 100% Erythrit 
Süßungsmittel auf Grundlage von Erythrit Süßungsmittel auf Grundlage von Erythrit 
Herstellung: Fermentationsverfahren aus Mais-
stärke ohne Gentechnik.  
Lagerung:Lagerung: Bitte den wiederverschließbarer 
Standbodenbeutel nach Gebrauch sofort ver-
schließen. Vor Wärme schützen und trocken auf-
bewahren.

℮ 1000g

BIO Erythritol / Erythrit BIO Erythritol / Erythrit 
kalorienarm - zuckerfrei – fettfrei – vegan - vegetarisch kalorienarm - zuckerfrei – fettfrei – vegan - vegetarisch 

Nährwertangaben pro 100 g 

Brennwert  0  
0

kJ  
kcal

Fett  0,0 g
- davon gesättigte
  Fettsäuren 0,0 g
Kohlenhydrate 100 g
- davon Zucker 0,0 g
- davon mehrwertige
  Alkohole           

100 g

Eiweiß  0,0 g
Salz 0,0 g
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Exklusiv hergestellt für und Vertrieb durch: 
Body Attack GmbH & Co. KG, 
Waldhofstraße 19, 25474 Ellerbek
Hergestellt in Deutschland

www.jabuvit.de


