Aroma-Pulver mit SiiBungsmittel zur Herstel-
lung von aromatisierten, brennwertverminderten
Speisen und Getranken.

Geschmack: Chunky Chocolate.

Verzehrempfehlung: 3 g Aroma-Pulver (1 Messloffel] in
die gewdinschte Flissigkeit oder Speise einrihren. Passe
die Menge deinem Geschmack an. TIPP: Mische verschie-
dene Geschmacksaromen, um dein eigenes Geschmack-
serlebnis zu kreieren. Auch zum Backen geeignet.

Lutaten: Inulin, Kakaopulver stark entdlt (33%), Scho-
kostreusel (Kakaomasse, Zucker, Kakaobutter, Kakao-
pulver, Emulgator (Lecithine*]) (20%]), Verdickungsmittel
(Gummi- arabicum], Aroma, SiBungsmittel (Sucralose,
Steviolglycoside]. *aus Sonnenblumen.

Herkunft Inulin, Kakaopulver, Schokostreusel: EU und
Nicht-EU.

Ungedffnet, kithl und trocken aufbewahrt, mindestens
haltbar bis/Lps-Nr. siehe Dosenboden.

Nach dem Offnen schnell aufbrauchen. Vor direkter
Warme und Lichteinstrahlung schiitzen.
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If kept unopened in a cool, dry place, best before/Lot A conserver non ouvert, au frais et au sec de préférence

No.: see bottom. Once opened, use up quickly. Keep avant fin/n° de lot: voir fond de la boite. UsaFe unigue

away from direct heat and light. directement aprés I'ouverture. Protéger de fa chaleur
directe et du rayonnement solaire.

1scoop of powder (3 g) mtu liquid or food or baking.
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